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BORIS BECKER

„Entscheidend 
ist das Bett.“
Seite 2

AUSZEICHNUNG

Purismus
statt Folklore
Das Boutique-Hotel Schgaguler im Herzen der Dolomiten 
ist Hotelimmobilie des Jahres. Seite 28
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KÖLN. Was tut sich in der weiten Welt
der Nahrungs- und Genussmittel? Um
diese Frage zu beantworten, haben
sich die Anuga-Organisatoren der 
Koelnmesse einiges einfallen lassen.
So präsentierten im 100. Jahr der welt-
größten F&B-Schau nicht nur 7500
Austeller aus 106 Ländern ihre Neu-
heiten. Eine internationale Fachjury
wählte zudem aus mehr als 2000 Pro-
dukten die 64 innovativsten aus, die
den Besuchern vorgestellt wurden.
Die wichtigsten Trends, die sich da-
raus ableiten lassen: Vegan wächst,
neue Proteinquellen werden genutzt,
der Convenience-Grad steigt, Natur
und Nachhaltigkeit sind angesagt. 

Auch wenn Gastronomen und Ho-
teliers auf dieser Messe klar in der
Minderheit waren, gab es für sie doch
wieder einige spannende Programm-
punkte. Beim 29. Forum Systemgas-

tronomie formulierte DEHOGA-Prä-
sident Guido Zöllick in seinem Be-
richt aus Berlin mit Nachdruck die
zentralen Anliegen der Branche. Dazu
gehören gleiche Steuern auf Essen und
flexiblere Arbeitszeiten. „Lebensmit-
tel, ob auf der Hand oder auf dem Por-
zellanteller, das darf keinen Unter-
schied machen“, so Zöllick. Carsten

Linnemann, Vorsitzender der CDU/
CSU-Fraktion im Deutschen Bundes-
tag, stimmte Guido Zöllicks Wunsch
nach mehr Flexibilität zu, ohne aller-
dings verbindliche Zusagen zu ma-
chen. Dafür attestierte er der Gastro-

nomie in Deutschland eine große ge-
sellschaftliche Bedeutung. In Zeiten
der Polarisierung und der virtuellen
Welten sei die Gastronomie ein Platz
für echte Begegnung und Austausch. 

Positiv fiel auch die Bilanz von Jo-
chen Pinzker, Senior Vice President
Foodservice Europe bei der
Npdgroup Deutschland, aus: Ein Um-

satzplus von 3,9 Prozent im Zeitraum
Januar bis August im Vergleich zum
Vorjahr verkündete der Marktfor-
scher. Und: „Die Gäste kommen öfter
und sind bereit, mehr Geld auszuge-
ben“, so Pinzker. Die Beste beim Azu-

bi-Award der Systemer war Nadine
Heissig vom Café Amsl in Passau.

Premiere hatte der Forum Digital
Day des DEHOGA auf der Live Stage
in Halle 7. Thema war unter anderem,
wie sich das Geschäft mit dem Essen
im modernen Zeitalter clever organi-
sieren lässt. Denn in Zukunft ist es re-
alistisch, mithilfe von intelligenten
Kassensystemen im Restaurant Daten
zusammenzuführen, auszuwerten
und daraus Optimierungsschritte ab-
zuleiten. Zum Beispiel, was die Aus-
lastung, den Wareneinsatz oder die
Personalplanung angeht. 

Ein Highlight der Messe war einmal
mehr der Nachwuchswettbewerb
Koch des Jahres, den der Schweizer
Dominik Sato für sich entschied. Er
begeisterte die hochbesternte Jury vor
allem mit seinem Vanille-Soufflé, ei-
ner Süßspeise, die unter engen Wett-
bewerbsverhältnissen extrem schwie-
rig herzustellen ist. Die größte He-
rausforderung für die Teilnehmer
diesmal: die Überraschungszutat – ein
ganzes Kaninchen. eck
➜Seiten 3,4,17, 18

FACHMESSE

Anuga: Genuss wird individuell
Die Jubiläumsmesse gibt
einmal mehr die Rich-
tung bei F&B vor. Auch
Gastronomen profitieren.

DIGITAL 

Besser platziert durch
höhere Provision? 
Seite 5

Die Auto-Messe IAA war kürzlich kein
Kassenfüller für die Hoteliers. Sie war
schwach besucht. Ganz anders läuft es
bei der weltgrößten Lebensmittelmesse
Anuga. Die wirtschaftliche und gesell-
schaftliche Bedeutung von Food
wächst, die Umsätze der Gastronomen
steigen. Messechef Gerald Böse zog ei-
nen spannenden Vergleich: Messe ist
genau so wenig tot wie Print, sagt er.
Wenn beides gut gemacht ist, überdau-
ert es die nächsten 100 Jahre. Mit unse-
rem ahgz-Relaunch wollen wir die
These untermauern. Herzlichen Dank
für das positive Feedback. 
➜r.westermann@ahgz.de

EDITORIAL

Rolf Westermann
Chefredakteur ahgz

Messen 
und Medien

Handtuch, Bademantel, Slipper – was
haben Gäste nicht schon alles mitge-
hen lassen. Unschön, aber stört nicht
den Betriebsablauf. Nun hat eine Frau
von der Rezeption eines Hotels in Nie-
derzwehren einen PC-Monitor ent-
wendet. Was tun gegen so einen Super-
GAU? Anketten, 24-Stunden-Schicht?
Zurück zum alten Gästebuch! eck
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Echte Hardware
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ZITAT DER WOCHE

„New York war schon immer
eine Wunschdestination
der Kempinski Hotels“
Kempinski-Chef Martin R. Smura zu den
Expansionsplänen mit dem Düsseldorfer
Immobilien-Unternehmen 12.18., Seite 10 
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Jetzt neu:  der gastronom

IHRE ANSPRECHPARTNER

Mediaberatung
Berlin, Brandenburg, Bremen, 
Hamburg, Mecklenburg-
Vorpommern, Niedersachsen, 
Nordrhein-Westfalen, 
Sachsen, Sachsen-Anhalt, 
Schleswig-Holstein, Thüringen
Jutta Friedrichsen-Devakar
T +49 (0)40 / 41448-258

 j.friedrichsen@ahgz.de

Anzeigenleitung
Marc D’Addetta
T +49 (0)711 / 2133-354

 m.daddetta@ahgz.de

Mediaberatung
Baden-Württemberg, Hessen,
Rheinland-Pfalz, Saarland
Christiane Mücher
T +49 (0)711 / 2133-297

 c.muecher@ahgz.de

Mediaberatung
Bayern
Karina Haas
T +49 (0)711 / 2133-368

 k.haas@ahgz.de

Mediaberatung
Bayern, Österreich, Schweiz
Peter Gutsch
T +49 (0)8151 / 4464-886 

pgutsch@rtm-verlagsservice.de

Mediaberatung
hoteldesign
Simone Buckingham
T +49 (0)711 / 2133-365

 s.buckingham@ahgz.de

Disposition
Carmen Haag
T +49 (0)711 / 2133-361

 c.haag@ahgz.de

Disposition
Beate Schäfer
T +49 (0)711 / 2133-363
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	 Zu ausgewählten Fachthemen bieten wir Ihnen auch passende Themen-Newsletter.  
	 Weitere Informationen finden Sie in den ahgz Mediadaten.

NR. ET AS HIGHLIGHTS FOOD & BEVERAGE AUSSTATTUNG & TECHNIK BRANCHENTERMINE

1 / 2 11.01.2020 02.01.2020

Spezial:  
 
 

AS: 06.12.2019

	+ Heimtextil, Frankfurt am Main,  
07.–10.01.2020

	+ Horecava, Amsterdam,  
13.–16.01.2020

3 18.01.2020 09.01.2020 Einkaufsführer 	+ Internationale Grüne Woche, 
Berlin, 17.–26.01.2020

4 25.01.2020 16.01.2020
AS: 02.01.2020

	+ Besser schlafen: Bett, Matratze, 
Rost & Co. (der hotelier)

	+ Christmasworld, Frankfurt/Main, 
24.–28.01.2020

5 01.02.2020 23.01.2020
	+ Frühstück & Brunch

	+ Brot & Backwaren

	+ Deutscher Hotelkongress &  
HotelExpo, Berlin, 03.–04.02.2020

	+ Hotelier des Jahres, Berlin, 
03.02.2020

6 08.02.2020 30.01.2020
Intergastra-Spezial 

AS: 16.01.2020

	+ Ambiente, Frankfurt am Main, 
07.–11.02.2020  

	+ Nordgastro & Hotel, Husum, 
10.–11.02.2020 

	+ Biofach, Nürnberg, 
 12.–15.02.2020

7 15.02.2020 06.02.2020

Award-Magazin
hotelier des jahres

AS: 16.01.2020

AS: 23.01.2020

	+ Snacks & Fingerfood: 
Tapas,  Burger & Co.  
(der gastronom)

	+ Intergastra, Stuttgart, 
15.–19.02.2020

	+ Sylt Gastro Messe,  
16.–17.02.2020

	+ Nacht der Sterne, Stuttgart, 
17.02.2020

8 22.02.2020 13.02.2020

Spezial:

  
AS: 30.01.2020

	+ Außengastronomie

9 29.02.2020 20.02.2020 ITB-Spezial 	+ Travel Technology &  
Booking Software     

	+ ITB, Berlin, 04.–08.03.2020

	+ Beauty, Düsseldorf,  
06.–08.03.2020

10 07.03.2020 27.02.2020
Internorga-Spezial 

AS: 13.02.2020

11 14.03.2020 05.03.2020 AS: 10.02.2020

Pro Wein-Spezial

	+ Einrichtung & Beleuchtungs-
konzepte (hoteldesign)

	+ Außenraumgestaltung  
(hoteldesign)

	+ Internorga, Hamburg, 
13.–17.03.2020

	+ Breakfast Club, Hamburg, 
13.–17.03.2020

	+ Gastro Vision, Hamburg,  
13.–17.03.2020

	+ Pro Wein, Düsseldorf,  
15.–17.03.2020

12 21.03.2020 12.03.2020
AS: 02.03.2020 Top 80: Ranking der besten Hotelrestaurants (der hotelier)

	+ Hotel-TV & Entertainment 
(der hotelier) 	+ Gast, Klagenfurt,  

22.–24.03.2020

13 28.03.2020 19.03.2020 Einkaufsführer 	+ Housekeeping 	+ FIBO, Köln, 02.–05.04.2020

14 04.04.2020 26.03.2020
	+ Einkaufswege und -quellen: 
Cash & Carry, Lieferdienste, 
Online, Einkaufsgesellschaften

15 11.04.2020 02.04.2020 	+ Eis, Dessert & Patisserie

16
18.04.2020 

 
09.04.2020 

 
AS: 26.03.2020

	+ Barbecue: Fleisch,  
Gewürze, Saucen und 
Geräte (der gastronom)

17 25.04.2020 16.04.2020 	+ Tiefkühlprodukte

18 02.05.2020 23.04.2020
	+ Küchentechnik: Spül
maschinen & Reinigungsmittel

19 09.05.2020 30.04.2020

20 16.05.2020 07.05.2020
AS: 27.04.2020

	+ Kaffee & Tee (der hotelier) 	+ Kaffeemaschinen (der hotelier) 

21 23.05.2020 13.05.2020 Einkaufsführer
	+ Mineralwasser, Limona-
den, Säfte & Co.

22 30.05.2020 20.05.2020
	+ Digitalisierung in Hotellerie 
& Gastronomie

23 06.06.2020 28.05.2020

24
13.06.2020 

 
03.06.2020 

 
AS: 20.05.2020

25 20.06.2020 10.06.2020
AS: 18.05.2020

	+ Sanitär- und Badgestaltung 
(hoteldesign)

	+ Gebäudetechnik (hoteldesign)
26 27.06.2020 18.06.2020
27 04.07.2020 25.06.2020 	+ Küchenreinigung & Hygiene

28/29 11.07.2020 02.07.2020
AS: 22.06.2020

	+ Wellness & Kosmetik  
(der hotelier) 

30 25.07.2020 16.07.2020 Einkaufsführer 	+ Snacks & Fingerfood

31 01.08.2020 23.07.2020
32 08.08.2020 30.07.2020

33 15.08.2020 06.08.2020 

AS: 23.07.2020

	+ Gastronomie-Interieur 
und Mobiliar (der gastro-
nom)

34/35 22.08.2020 13.08.2020 Einkaufsführer 	+ Housekeeping Convention, 
August 2020

36 05.09.2020 27.08.2020 	+ Berufskleidung 	+ snack, Mainz,  
01.–02. September 2020

37 12.09.2020 03.09.2020
AS: 24.08.2020

	+ Eis, Dessert & Patisserie 
für die Wintersaison

	+ Technik in Front- und Back-
office (der hotelier)

38 19.09.2020 10.09.2020 	+ Tische, Stühle & mehr

39/40 26.09.2020 17.09.2020 	+ Kaffee & Tee 	+ Kaffeemaschinen

41 10.10.2020 01.10.2020 AS: 04.09.2020

AS: 17.09.2020

	+ Convenience: Neue Ideen  
für die anspruchsvolle 
Küche (der gastronom)

	+ GastroTageWest, Essen, 
11.–13.10.2020  

42 17.10.2020 08.10.2020
AS: 14.09.2020

	+ Objekttextilien, Wand- und 
Bodenbeläge (hoteldesign)

	+ Wellness & Spakonzepte 
(hoteldesign)

	+ südback, Stuttgart 
17.–20.10.2020

	+ Hotelimmobilien–Kongress,  
19.–20. Oktober 2020

43 24.10.2020 15.10.2020 	+ Interbad, Stuttgart 
27.–30.10.2020

44 31.10.2020 22.10.2020 ka�ee & tee
AS: 01.10.2020

	+ Hotelwäsche

45 07.11.2020 29.10.2020

Alles für den Gast-
Spezial  

AS: 19.10.2020

	+ Frühstück als Umsatz
bringer (der hotelier)

	+ Alles für den Gast, Salzburg 
07.–11.11.2020

46 14.11.2020 05.11.2020 Einkaufsführer
	+ Kassensysteme, Bestell-  
und Abrechnungssysteme

47 21.11.2020 12.11.2020
AS: 22.10.2020

48 28.11.2020 19.11.2020 nachhaltigkeit
AS: 30.10.2020

	+ Events, Hochzeiten,  
Catering, Bankettgeschäft 

49
05.12.2020 

 
26.11.2020 

 
AS: 12.11.2020

	+ Thermische Ausstattung /  
Gartechnik: Kombidämpfer,  
Induktion & Co. (der gastronom)

50/51 12.12.2020 03.12.2020

Ranking: Die 101 besten Hotels in Deutschland

Top 50: Ranking der Hotelgesellschaften (der hotelier)
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